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Bem-vindo à Rota das Uvas de Brasília!

Em Brasília, a cultura da uva e do vinho 
transforma-se em experiências sensoriais 
memoráveis, desde o cultivo e manejo das vinhas, 
colheita, degustações e vivências únicas nos 
vinhedos, até a elaboração de vinhos de terroir.

A vitivinicultura da Capital envolve atividades 
e produtos da região em roteiros integrativos 
circundados por extensas lavouras que no período 
de floração e colheita - girassóis, algodão, trigo, 
sorgo e outras culturas - fazem o deleite dos 
visitantes.

Brasília, conhecida por sua arquitetura 
modernista e grandiosidade, revela-se um 
destino surpreendente para os amantes do 
vinho. O enoturismo na capital federal vem 
crescendo exponencialmente nos últimos anos, 
oferecendo aos visitantes experiências únicas 
que combinam paisagens exuberantes do 
planalto central com lindos parreirais, deliciosa 
gastronomia harmonizada, história e cultura do 
vinho no DF e, claro, a degustação de vinhos 
excepcionais com o terroir do cerrado brasileiro. 
São diversas as castas cultivadas no solo do 
nosso quadradinho que oferecem distintos 
sabores e sentimentos aos visitantes. Prepare-se 
para se deliciar e apreciar o melhor do vinho de 
Brasília com a nossa rota das uvas de Brasília.

Explore, viva Brasília e bom passeio!
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VINÍCOLA 
BRASÍLIA

Projeto inovador marca um novo 
capítulo na história da produção de 

vinhos no Distrito Federal.

“Brasília nasceu de um sonho. 
É Patrimônio Cultural da Humanidade, 

é museu a céu aberto, é floresta 
urbana, é Cidade Criativa do Design. 

A partir de hoje, é vinhedo. É vinícola. 
Vamos fazer e beber história.”

Brasília é blend do Brasil. Uma mistura 
de todas as raças, povos e culturas 

do país. No mesmo cerrado em que 
Brasília foi plantada, a Vinícola Brasília 

está brotando para ser referência 
nacional na produção de vinhos finos 

de colheita de inverno. 
Nascida no campo, nos arredores da 

capital, em natureza exuberante, a 
Vinícola Brasília reuniu apaixonados 
pelo terroir do Cerrado de Altitude, 

que uniram forças e em 2018, 
trabalharam arduamente em conjunto 
no plantio das primeiras vinhas. Hoje, 

o sonho já é uma realidade. 
Os vinhos produzidos nas primeiras 

safras estão surpreendentes, com 
qualidade digna da capital do Brasil. 

E é só o começo desta história.



VINÍCOLA 
BRASÍLIA

História:

A união de 10 famílias 
produtoras de vinho do 
DF permitiu a criação da 
primeira vinícola da região 
do PAD-DF, com vinhos de 
excelência produzidos no 
coração do Planalto Central 
e criando uma rota especial 
de visitação e enoturismo: 
o Eixo Experiências. 

Unidos pelo sonho de 
produzir vinhos de 
qualidade, e por meio da 
técnica da dupla poda, 
que consiste na inversão 
do ciclo da videira, os 
produtores encontraram 
no clima seco da capital e 
dias quentes e noites frias, 
o ambiente ideal para a 
produção de vinhos no 
Cerrado. Os vinhos são 
categorizados, por isso, 
como Vinhos Finos de 
Colheita de Inverno, nas 
variedades branco e tinto, 
que homenageiam a cidade 

Rod BR 251 Km 6 PAD-DF

61 98401-5225

@vinicolabrasilia

 

em seus nomes e rótulos. 
Com a amplitude térmica 
e o terroir do Cerrado 
de Altitude, os vinhos 
produzidos já receberam 
o reconhecimento dos 
maiores especialistas 
do setor, tendo o Syrah 
Monumental recebido 
posição de destaque, 
realizado pela Associação 
Brasileira de Enologia 
(ABE), entre as 16 amostras 
mais representativas do 
Brasil na última safra, em 
evento realizado em Bento 
Gonçalves, a capital do 
vinho brasileiro. 

Brasília e os brasilienses 
ganham um presente: uma 
vinícola pertinho de casa!
A iniciativa é inovadora, 
desde o modelo de 
negócios ao pioneirismo da 
vitivinicultura nos arredores 
de Brasília. Dentro do 
conceito de economia 
de compartilhamento, o 
negócio visa operar na 
vinificação conjunta de 
10 vinhedos. A estrutura 
física é unificada, 
com equipamentos e 
maquinários de uso comum 
para a produção de vinhos 
assinados pela Vinícola 

Brasília, produzidos a partir 
do blend das uvas dos 
vinhedos do grupo, tendo a 
Syrah como a principal casta 
tinta. Os primeiros vinhedos 
foram implantados em 
2018, os quais diversificam 
o cultivo de outras castas, 
como: Tempranillo, 
Cabernet Franc, Marcelan, 
Sangiovese, Grenache, e as 
brancas Sauvignon Blanc 
e Viognier. Cada vinhedo 
diferencia a sua produção 
e entrega características 
singulares dos seus vinhos, 
de acordo com seu terroir 
e posicionamento de suas 
marcas. 

Experiências:

O visitante poderá 
conhecer o wine bar, fazer 
tours enoturísticos de 
visitação e uma loja para a 
comercialização dos vinhos, 
além de um espaço para 
eventos.



Produtores da Vinícola Brasília: 

• Alto Cerrado Vinhos do Planalto Central 
• Casa Vitor
• Ercoara Cordeiro e Vinho
• Horus Vinhos e Vinhedos do Planalto
• Marchese Vinhos e Vinhedos
• Miro Vinhos e Vinhedos
• Monte Alvor Vinhos Únicos 
• Oma Sena Vinhos e Vinhedos
• Villa Triacca Eco Pousada e Vinhos 
• Vista Da Mata 



CASA 
VITOR

Carlos e Marina, agricultores e médicos, são moradores 
do campo há décadas. Apaixonados por vinhos, por 
boas companhias e pela arte em suas mais diversas 
manifestações. Inspirados pelas suas origens no Vale do 
Jequitinhonha, em Minas, se dedicam muito para trazer 
aos visitantes e turistas as boas experiências em casa.

A Casa Vitor é fruto do sonho de família, apaixonada pelo 
campo, por bons vinhos, pela comunidade e pela arte. Na 
região rural do Distrito Federal, decidiram transformar 
a própria casa em um ambiente de experiências 
enogastronômicas com vinhos provenientes de uvas 
cultivadas por aqui com todo cuidado e dedicação. A 
gastronomia parte do respeito que tem aos ingredientes 
e da paixão por criar, do pão artesanal ao prato principal, 
selados pela arte e por aqueles que sempre fizeram parte 
da história da família.



CASA 
VITOR

Experiências:

Foram selecionados os vinhos favoritos, priorizando os 
vinhos brasileiros de colheita de inverno e harmonizados 
com pratos feitos na hora na cozinha da casa. É 
apresentada ao turista uma proposta de enogastronomia 
ao ar livre, em um ambiente reservado, para que cada 
um se sinta à vontade para apreciar seu momento 
como desejar. No menu, as propostas foram criadas 
para agradar às mais diversas preferências, do pato aos 
cogumelos frescos. A comunidade do Lamarão também 
faz parte da essência Casa Vitor e está presente em 
todos os momentos. A Casa Vitor tem orgulho de trazer o 
artesanato local para Casa e ter presente a Dadá, a Mariene, 
a Siméia e tantas outras e tantos outros do Lamarão.

DF285/DF120 Colônia Agrícola Lamarão Rural Paranoá 

61 98416-9863 (Carlos) | 61 99853-7676

@casavitor.vinhos

 



VILA 
TRIACCA

A Villa Triacca é pioneira em hospedagem na região 
do PAD-DF desde 2011, unindo o agroturismo com 
vitivinicultura, gastronomia e hospedagem.
Os 5 hectares de vinhedo demonstram o sucesso 
da técnica de dupla poda, ou poda invertida, para a 
produção de uvas no inverno brasiliense, sendo possível 
encontrar em sua extensão as castas tintas Syrah, 
Marcelan, Tempranillo, Cabernet Franc, Sangiovese, 
Grenache, e as brancas Sauvignon Blanc e Viognier. 
O restaurante da pousada harmoniza os vinhos com 
alguns insumos produzidos pela Villa Triacca e de 
outros produtores da região, valorizando assim, a 
produção e o saber local.



VILA 
TRIACCA

Experiências:

O grande diferencial da Villa Triacca é a produção 
de excelentes vinhos desenvolvidos no sistema poda 
invertida ou dupla poda, que permite a elaboração de 
vinhos de inverno, ao contrário das regiões tradicionais 
do mundo vitivinícola, que produzem no verão. Além 
disso, em meio aos vinhedos com paisagens e vista de 
perder o fôlego, possui um VinoBar e Bruschetteria. 
No subsolo, a Cave, onde ficam as barricas e os vinhos. 
Semanalmente há um tour no vinhedo com degustação 
dos rótulos da Villa Triacca, também oferecem uma 
experiência de piquenique com opções de vinho ou 
espumante. Além da hospedagem, o restaurante do hotel, 
a experiência no Vino Bar & Bruschetteria e o Vino Spa 
estão disponíveis ao público mediante reservas.

BR 251 km 6,5 PAD-DF, Paranoá

61 981524825 | 61 984715225 (Ronaldo)

@villatriaccaecopousada

 



LACUSTRE

Para quê mar, se o Vinhedo Lacustre tem um parreiral de 
uvas vitiviníferas com a vista da Ponte JK, da Esplanada 
dos Ministérios, da Torre de TV e do Lago Paranoá?

O Vinhedo Lacustre fica no Setor de Mansões do Lago 
Norte, com uma vista privilegiada do Plano Piloto e 
arredores. É o vinhedo mais antigo do DF, idealizado por 
um médico em 2010 e, desde 2021, o seu filho, o arquiteto 
Marcos Ritter, assessorado pelo enólogo Carlos Sanabria, 
tem transformado o local em um pólo de enocultura.

A propriedade conta com um vinhedo, estrutura para 
produção de vinhos e para atividades enoturísticas, 
além de um bistrô. E é por esta vista e localização que o 
Vinhedo Lacustre pode ser considerado como Vinícola 
Urbana ou Urban Winery.



LACUSTRE

Experiências:

De quarta a sábado acontecem piqueniques na parte 
plana do vinhedo, o cenário perfeito para a experiência. 
As degustações guiadas acontecem todos os finais de 
semana, quando os visitantes podem interagir com o 
enólogo, sommelier ou até mesmo o proprietário que 
conduz as provas de vinho. No bistrô, de quarta a domingo, 
acontece a melhor harmonização da culinária clássica 
italiana com os vinhos da casa. O auge da contemplação 
acontece no entardecer dos sábados, quando os visitantes 
se instalam no mirante da propriedade para apreciar a vista 
e degustar os vinhos da casa.

Núcleo Rural Jerivá - Chácara 144.13 - Lago Norte

61 98145-9929

@vinhedolacustre

 



Rod DF 130 Km 24 – PAD-DF

61 99877-4992

@vinhedoirmasalvim

 

IRMÃS 
ALVIM

Duas irmãs que, dando início ao sonho de produzir 
uvas viníferas, construíram o Vinhedo Irmãs Alvim na 
propriedade Sítio Florença. Com muita determinação 
transformaram o lugar em um espaço acolhedor. Hoje 
recebem visitantes para desfrutar de passeios pelos 
parreirais com brunchs e finais de tarde, onde harmonizam 
vinhos do cerrado com pães, geleias e outros alimentos 
produzidos por elas e por produtores locais.

Os seus primeiros vinhos foram feitos na safra de 2022, 
sendo um tinto de Syrah e um rosé seco de Isabel, prontos 
para degustação pelos visitantes. O segundo Syrah (de 
2023) já encontra-se engarrafado e será lançado ainda no 
primeiro semestre de 2024.

Experiências:

O vinhedo oferece uma 
visitação pelos parreirais 

com a presença dos 
proprietários, seguido 

de brunch ou um fim de 
tarde com tábua de frios, 

ambos acompanhados 
da degustação dos 

vinhos da casa.



O amor pelo vinho vem de outras terras, está na origem da 
grande família, formada essencialmente por agricultores 
e que, ao longo do tempo, manteve as tradições dos 
imigrantes italianos. A saga das migrações trouxe a família 
Marchese para Brasília no final dos anos 70, por sempre 
acreditarem no potencial do Cerrado em produzir grãos. 
Agora esse sonho prossegue com o vinhedo e com a 
Vinícola Brasília. Foi o desejo de compartilhar as tradições 
e principalmente de proporcionar uma vivência desses 
momentos tão importantes para a família que decidiram 
iniciar as primeiras experiências enogastronômicas da 
Marchese Vinhos e Vinhedos. 

Juntamente com amigos queridos, iniciaram o projeto 
“Adote uma Videira”, onde um pequeno grupo teve a 
oportunidade de plantar uma videira e nomeá-la em um 
momento festivo cheio de muitas emoções. Já tiveram 
também o Pomeriggio no Vinhedo, com direito a um 
incrível pôr do sol ao som de belas melodias de um 
saxofone. E foi assim que o enoturismo foi se desenhando, 
com eventos pontuais que são preparados com muito 
carinho especialmente para os visitantes.

MARCHESE VINHOS 
E VINHEDOS



MARCHESE VINHOS 
E VINHEDOS

Experiências:

Todas as experiências e visitações ao Vinhedo são eventos 
programados com datas específicas.

Plantio das videiras – Projeto Adote uma Videira; Colheitas 
das safras; Degustação de vinhos; Almoços/jantares 
harmonizados; Workshop dos vinhos de inverno; Vivência 
de um dia no vinhedo.

Rod DF 295 km 15 lote B - PAD-DF

61 98143-0603 (Renata)

@marchesevinhos

 



FAZENDA 
CALIFÓRNIA

Uma fazenda de plantação de uvas viníferas e de mesa 
no coração da Capital Federal, a cerca de 25 km da 
Esplanada dos Ministérios. Um espaço de experiências 
únicas e celebrações incríveis com uma vista privilegiada 
da rica natureza da região da Fercal, em Sobradinho.
O Vinhedo Bardawil, na Fazenda Califórnia DF, é um dos 
vinhedos mais antigos de Brasília, com aproximadamente 
7 hectares de plantação com quatro tipos de uvas: 
niágara rosada, syrah, tempranillo e barbera.

Produzida pelo patriarca da família Bardawil, José 
Alberto, pioneiro no enoturismo no DF, a plantação 
foi idealizada pela filha, Rachel Bardawil, unindo 
experiências magníficas entre colheita e pisa das uvas 
em Brasília.

O empreendedorismo familiar, nos últimos 5 anos, tem 
transformado o local para receber o público nas colheitas 
das safras e na produção de vinhos finos, artesanais, 
artísticos e de agricultores.

Possui como filosofia a sustentabilidade na produção 
vitivinícola - um lugar pensado para as pessoas que 
gostam de estar ao ar livre curtindo a natureza, aos 
amantes da uva e do vinho. A vindima, tão celebrada 
pela Fazenda Califórnia DF, oferece aos seus visitantes 
uma experiência única, resultando em constantes elogios!
Desde 1995, a Fazenda Califórnia DF segue com diversas 
produções, entre elas, queijo coalho, geleias e carneiro.



FAZENDA 
CALIFÓRNIA

Experiências:

Colheita da Uva
Pisa da Uva 
Piquenique
Almoço 
Lanche
Brunch

Conheça as belezas de um plantio de uvas, um passeio 
encantador para os amantes da viticultura e dos produtos 
delas oferecidos. Imagine andar por longos parreirais, 
escolhendo seus cachos de uva e colhendo na hora para 
comer ali mesmo ou levar para casa. Tudo isso com uma 
belíssima paisagem verde ao redor. Um refúgio à natureza. 
A magia do contato com a terra que produz. A necessidade 
de afastar o estresse do dia-a-dia dentro de Brasília, 
no coração da Capital Federal. Vivenciar experiências 
sensoriais da viticultura na Fazenda Califórnia DF, Vinhedo 
Bardawil, conhecer a história da propriedade, caminhar 
pelos parreirais, sentir o aroma das uvas, colhê-las nas 
videiras, pisar na uva em barrica de carvalho assim como 
antigamente, aprender sobre o plantio no sistema de dupla 
poda que utilizado na propriedade são apenas algumas 
vivências incríveis oferecidas, durante as colheitas das 
safras, duas vezes ao ano.

Fercal – Sobradinho

61 98133-8877

@fazendacaliforniadf
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Descubra os pontos turísticos mais incríveis 
de Brasília. Museus, restaurantes, ruas 
características, lojas únicas, Brasília tem 
o que você precisa para passar momentos 
maravilhosos em passeios inesquecíveis.
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Chegamos ao final do Mini Guia e esperamos 
que você tenha aproveitado o passeio. Para 
que suas próximas aventuras pelo Distrito 
Federal sejam ainda mais inesquecíveis, 
preparamos para você uma coleção de rotas 
temáticas especiais. Para mais informações 
acesse nosso site ou o QR code ao lado.

Funcionamento: todos os dias, das 9h às 18h

Aeroporto / Ao lado do desembarque doméstico

Casa de Chá / Praça dos Três Poderes

Rodoviária Interestadual / Em frente ao Parkshopping

308 Sul / Quadra modelo

Torre de TV / CAT Móvel (sábados e domingos)

CENTRO DE ATENDIMENTO AO TURISTA - CAT
TOURISTIC INFORMATION
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Turismo é 
experiência
VIVA BRASÍLIA.


